
COULEUR
Rouge

FORMATS

75 cl

VINIFICATION
Les raisins sont cueillis à pleine 
maturité. La vinification est 
traditionnelle, à température 
modérée, pour obtenir une 
structure tannique équilibrée 
et élégante tout en conservant 
au maximum le fruit au raisin 
mûr.

HISTOIRE
« Nous nous engageons par vocation, pour une vigne saine sur un sol vivant. Nos 
vins expriment notre enthousiasme. Nous innovons pour vous et pour demain. »
— Les Vignerons de Buzet

AOP Buzet - département 47 - Sols argilo-calcaires, Graves, argilo-graveleux qui 
participent à une expression associant densité et élégance, sur des vignes d’âge 
moyen de 22 ans.

NOTES DE DÉGUSTATION

LA ROBE
Couleur rubis soutenue avec des 
nuances grenat.

LE NEZ
Intense de cerise, de mûre et de 
cassis avec une discrète note épicée.

EN BOUCHE
L’attaque est franche et ample sur 
une délicate trame tannique qui 
apporte du volume. Bel équilibre en 
bouche pour ce vin élégant.

ACCORDS METS -VINS

Charcuterie, plats en sauce 
type daube, tian de légumes ou 
fromages.
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TERROIR
Lot-et-Garonne, 
Nouvelle-Aquitaine, France

CÉPAGES
Merlot
Cabernet Franc
Cabernet Sauvignon

AOP

LES ORMES 
DE LA HITTE

AOP BUZET




